TRADITIONELLE GANZE PEKINGENTE /
TRADITIONAL WHOLE BEIJING DUCK

Serviert in 2 Gangen / Served in 2 courses

Knusprige Entenhaut mit Pfannkuchen |@
Crisp duck skin served with pancakes

Die verbleibenden Ententeile als Suppe oder scharf gebraten
mit Chili und Sichuan-Pfeffer serviert |*

Remaining duck parts will be served as soup or fried with chilli and
Sichuan pepper

1 ganze Ente (in 2 Gangen) | 69,00

1 entire duck (in 2 courses) | 69,00

SUPPE /SOUP

201 Wan Tan Suppe: Teigtaschen gefullt mit Fleisch,
Krabben, Bambus und Shiitake-Pilzen | 6,90 |2bk
%457 Dumpling soup

202 Gebundene, sauer-pikante Suppe | 5,50 |¢f
B # % Hot and sour soup

KALTE VORSPEISEN /COLD APPETIZERS

211 Salat mit Entenfleisch | 8,90 |"
M 4L Salad with duck

222 Aubergine mit Knoblauchsauce | 5,90 |f
#IRFF Steamed eggplants with garlic sauce

223 Edamame mit Chili | 5,50 |f
# & EE Spicy Edamame

WARME VORSPEISEN / WARM APPETIZERS

218 Gedampfte Teigtaschen, gefullt mit Schweine-
fleisch und Schnittknoblauch |29
4 Stuck fur den kleinen Appetit | 7,70
8 Stlck fur den grolRen Appetit | 14,90
3k 1% Steamed dumplings filled with pork and Garlic chives

241 Hausgemachte Fruhlingsrollen (2 Stuck) | 4,50 @
/N % Home-made spring rolls

242 Gebackene Teigtaschen, gefullt mit
Huhnerfleisch und Gemuse | 6,90 |&bf
4/ Fried dumplings filled with pork and vegetable

243 Wan Tan nach Sichuan-Art, in rotem Ol | 6,90 |2bk
413 1) F Hot & spicy Wonton in red oil

244 Garnelen-Tempura | 8,90 |ab¢
K% K4 King prawn tempura

245 Calamari Tempura | 8,90 |&™m
YE# # Calamari tempura

VEGETARISCH /VEGETARIAN

250 Mapo Tofu (Sichuan-Art, gekocht, mit scharf
wdurziger Sauce) | 14,90 |k
REEE Mapo Tofu (Sichuan style, cooked,
with a spicy sauce
251  Tofu mit Ingwer und Lauchzwiebeln | 14,90 |f
ZZ I Stir-fried tofu with ginger and scallion
252  Traditionelle Aubergine in Knoblauchsauce | 14,90 |f
# % % F Sautéed eggplant with spicy garlic sauce
253 Shanghai Pak Choi und Shiitake Pilze mit
Austernsauce | 14,90 |™
F # W 3% Pak choi with shiitake mushrooms and oyster sauce
256 Breite Bohnen mit Chili | 15,90
F¥mE Cut beans with chilli
257 Pilz Mix (Morcheln, Enoki, Shiitake,
Krauterseitlinge) | 15,90 |f
Y H # Mixed mushrooms (morels, enoki, shiitake,
herb mushrooms)

FLEISCH / MEAT
270 Huhnerfleisch auf Sichuan-Art | 15,90 |f
EH® YT Diced chicken, Sichuan style
271 Gebratene Huhnerfleisch mit Chili und
Peperoni | 16,90
BT AT Stir-fried diced chicken with chilli and pepper
272 Huhnerfilet mit Gemuse in gelber Curry-

Sauce | 15,90
MYE % Chicken curry with vegetables

273 Traditionelle gerostete halbe Ente mit Knochen | 22,90 |2 f
EE Pipa duck (roasted duck with bones)
274 Knusprige Ente mit Wokgemtse | 18,50 |2f
BAYP ) ¥ Crispy duck with wok vegetables
276 Knusprig gerdsteter Bauch vom Schwein
auf Gemuse | 18,50 |f
e B AL A Crisp roasted pork belly with vegetables

279 Sautiertes Rindfleisch mit Broccoli | 19,50
¥ 984 ] Sautéed beef and brocoli in oyster sauce

280 Sautiertes Rindfleisch mit Schwarzer Pfeffer | 24,50
E W WAL Black Pepper Beef Cubes

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mehrwertsteuer.
Allergene Stoffe: a glutenhaltiges Getreide (Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstamme)

b Krebstiere | c Eier | d Fisch | e ErdnUsse | f Soja

g Milch (inkl. Laktose) h Schalenfrichte
i Sellerie | j Senf | k Sesam | Schwefeldioxid und ‘a

YU

Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/I =
angegeben | m Weichtiere -
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eacs

FISCH & MEERESFRUCHTE /
FISH & SEAFOOD

309 Calamari mit schwarzer Bohnensol3e | 21,90 |F™
H B # # Calamari black bean sauce

311 Garnelen mit aromatischem Chili und Pfeffer | 21,90 |™
M K Spicy prawns

300 Ganzer Loup de mer, gegrillt mit roten Zwiebeln,
Krauterseitlingen und hausgemachter
Fischsauce|d!| 22,00 |¢
KM AT Grilled Sea bass with red onions, herb
mushrooms and homemade fish sauce

314 Waurzige, gedunstete Meeresfrichte
(Garnele, Calamaris, verschiedene Muschelarten) mit
Gemduse und Ingwer | 22,00 |bm
1% Stewed seafood with vegetables and ginger

NUDELN / NOODLES

321 Gebratene Nudeln mit Gemuse | 12,50 |2¢f
# ¥ W W Fried noodles with vegetables

322 Gebratene Nudeln mit Hdhnchen und
Gemuse | 14,50 |2¢f
MW E Fried noodles with chicken and vegetables

323 Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und
Gemuse | 16,50 |2¢f
Y)W Fried Noodles with beef and vegetables

UBERRASCHUNGSMENU / SURPRISE MENU

Uberlassen Sie es dem Kiachenchef und genieRen Sie das
4-Gange-Uberraschungsment

Leave it to Chef and enjoy 4 courses surprise menu

Ab 2 Personen je | 39,00

For at least 2 persons, p. p. | 39,00

DAS HAMBURG GOURMET-MENU /
THE HAMBURG GOURMET MENU

5-Gange-Menu inkl. begleitender Weine, Mineralwasser und
abschlieBender Teespezialitat

5 courses menu with wine pairing, mineral water and tea

pro Person | 64,00

per Person | 64,00




Crémant de Bourgogne Cabernet Sauvignon Blanc de Noir, Ningxia, China | 7,90 29,00
,Blanc de Noirs”, AC Brut | 7,90 Grauburgunder, Peth-Wetz, Rheinhessen | 7,00 | 25,00
St. Antony Liebfraumilch, Heyl zu Herrnheim, Rheinhessen 7,00 | 25,00

Krombacher | 0,31 0,41 ] 3,90 | 4,90 Fg
Alsterwasser | 0,31 | 0,41 | 3,90 | 4,90 %

Prosecco Aperol''® | 7,90

Hugo | 8,00

Aperol Spritz'l"® | 7,90
Martini Tonic | 7,90
Moscow Mule | 11,00

Campari' Orange | 8,90

Whisky Cola

Red Label'31° | 8,90
Rum Cola3!® | 8,90
Vodka Lemon' | 8,90

Vodka Cranberry | 8,90

Vodka Red Bull™ | 9,90

Southern Comfort Ginger Ale' | 8,90

Cuba Libre | 8,90

Hennessy Ginger | 12,90

Beefeater | 8,00
Black Woods | 12,00

Bombay Sapphire | 8,00

Hendrick's | 10,00
Monkey 47 | 10,00
Nordés | 12,00
Tenqueray | 8,00
Tenqueray Ten | 9,00
The Botanist | 10,00

Thomas Henry | 3,50
Fever Trees | 4,50

Martini Classic | 9,00
Cosmopolitan | 9,00

Tian’s Favorite | 10,00
Manhattan | 9,00

+~MADAME"” WeilRweincuvée, Lergenmuller, Pfalz 6,50 | 24,00

Vom Vulkangestein, Riesling trocken, Rebenhof, Mosel | 5,00 | 19,00
Riesling ,CHEN" | Reichsgraf von Kesselstatt, Mosel 8,00 | 30,00
Sauvignon Blanc ,Les Grenettes”, Domaine Beauséjour, Loire,
Frankreich 8,00 | 30,00

Lugana ,Felugan”, Feliciana, Lombardei, Italien 9,00 | 32,00

Coteaux Varois en Provence ,L'Opaline”,Pure Provence, Provence,
Frankreich | 7,50 | 26,00
St. Anthony Heyl zu Herrnheim Rosé, Rheinhessen | 6,50 | 24,00

Cabernet Sauvignon Helan Mountain, Ningxia, China | 6,90 26,00

Rioja Crianza ,Fincas de la Villa” Bodegas Muriel, Rioja, Spanien | 8,00 | 29,00

Esprit Garrigue, Cétes du Rhdne Villages
Saint Hilaire d " Ozilhan , Rhéne, Frankreich | 7,50 | 27,00

Primitivo del Salento ,Rudiae” Vigneti Reale, Apulien, Italien | 8,50 | 30,00
Shiraz ,Bullant” Langhorne Creek, Lake Breeze, South Australia | 9,00 | 32,00

Erdinger Alkoholfrei | 0,51 | 5,00

Krombacher Alkoholfrei | 0,331 | 3,50
uberNormalNull - IPA Alkoholfrei | 0,331 | 5,50
Tsingtao | 0,331 | 4,90

Matrosenschluck | Oat White IPA | 0,331 | 5,50
Coast Guard | Westkusten IPA | 0,331 | 4,90
Hoegaarden Wit Blanche | 0,251 | 3,90

Leffe Blonde | 0,331 | 4,90

Leffe Leffe Brune | 0,331 | 4,90

DOMINICA - Double Dry Hopped Pale Ale | 0,331 | 5,50
ELBE Gose | 0,331 | 5,50

Coca Cola | 0,3 1] 3,50

Coca Cola'l®1? | Coca Cola Zero| Fanta'l® | Spezi'l®I° | Sprite'!3
Magnus, Feinperlig | Still | 0,251 | 3,00
Magnus, Feinperlig | Still | 0,751 | 7,00

Klindworth Safte & Nektar | 0,3 1| 3,50
Apfelsaft | Cranberrynektar | Mangonektar | Maracujanektar
Orangensaft | Rhabarbersaft | Traubensaft | Ananassaft

Kaffee® | 3,00 Jasmintee?® | 4,50
Espresso?® | 3,00 Grunertee?® | 4,50
Doppelter Espresso?® | 4,50 Oolongtee?® | 4,50
Cappuccino® | 3,50 Pu Erh Tee® | 6,50
Koffeinfreier Kaffee | 3,00 Frischer Ingwertee | 4,50
Milchkaffee® | 3,50 Frischer Minztee | 4,50
Latte Macchiato® | 3,50 Darjeeling® | 4,50

Alle Preise verstehen sich in Euro.
Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker | 5 geschwefelt | 6 geschwarzt | 7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweil3 | 9 koffeinhaltig | 10 chininhaltig | 11 mit SGRBungsmittel | 12 enthalt eine

Phenylalaninquelle | 13 gewachst | 14 mit Taurin | 15 glutenhaltig
Allergene Stoffe: a Milch (inkl.) Laktose



